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Nuestra Viña Jardín de María 1910, tiene solo 4 hectáreas. Este viñedo 
histórico inicialmente plantado en el año 1910 esta formado por 5 pequeñas 
Parcelas. Es conocido en la zona por ser un viñedo del cual sus viejas plantas 
madre dieron vida, con sus barbechos y pequeñas cepas, a otras viñas en 
Mendoza, y en otras provincias como Salta.  Viña Jardín de María Malbec 2019 
proviene de la Parcela 1 Oeste y de una selección solamente de las cepas 
antiguas plantadas en 1910, hace más de 111 años, las cuales son marcadas e 
identificadas antes de su cosecha. 

Esta pequeña Viña está ubicada a pocos metros del Rio Mendoza, a una altitud de 
1030 metros sobre el nivel del mar. Tiene una importante amplitud térmica entre 
las frías noches y las cálidas tardes que ayudan a obtener excelente color y 
características en sus bayas. 

Viña baja, pie franco, regalan gran calidad de fruta en sus bayas para las pocas 
botellas que surgen de esta Parcela 1 Oeste. Producción extremadamente baja 
por planta. 

La cosecha manual, es realizada en muy pequeñas bandejas de 8 kg y su cuidado 
a baja temperatura, ayudan a evitar daño y conservar la calidad de la fruta.

Se encuba en bins en ambiente con temperatura controlada.  Selección manual 
de racimos Utilizamos métodos manuales y zarandas sacar la totalidad de los 
pequeños granos verdes del corrimiento (green shots) para disminuir el carácter 
vegetal y potenciar la fruta que ofrecen nuestras antiguas cepas. La Maceración 
Pre Fermentativa en frio, fue de 5 días a una baja temperatura de 8 C .
Densidad de plantas 6600 plantas por hectárea. 

La fermentación alcohólica se produce con levaduras indígenas. Realizamos 
pisoneos extremadamente suaves, para obtener un vino suave, equilibrado y 
elegante. El vino quedo luego descansando con sus pieles por 15 días para 
resaltar su estructura y cuerpo.

Luego paso a barrica francesa muy cuidada durante 18 meses, donde se realizó 
la fermentación maloláctica.

Viña Jardín de María 1910 es un Gran Malbec y fiel exponente de la excelente e 
histórica zona de Las Compuertas, de donde nacieron los primeros Malbec en 
Mendoza. Es un vino elegante, complejo, de color violeta intenso y profundo. En 
nariz encontramos frutos rojos en perfecta combinación con el tabaco, el chocolate 
y los frutos secos, mucha complejidad, equilibrio . En boca presenta entrada suave, 
dulce con mucha fruta roja como ciruela madura, muy buena media boca, redondo, 
largo y persistente, suave. Es difícil describirlo completamente más bien invita a 
seguirlo tomando. 

Cantidad total de botellas añada 2019 247 botellas de 750 cc y 7 botellas Magnum de 1500 cc

Datos analíticos: Alc: 14,70%
Ac Total: 5,36
pH: 3,60
SO2 total: 66


